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FIRINDA KUZU KEBABI

4 kuzu kolu

1 fincan su

1 fincan un

4 orta boy patates, (soyulmus ve bir parmak kalinliginda dilinmig)
1 cay kasigi tuz

1 tutam karabiber

2 corba kasiJi sadeyagd

1 biyUk kutu konserve yesil fasulye, suyu stizilmus

Kebap sosu

Finn orta sicaklikta isitilir. Un, 1 ¢ay kasiJi tuz ve karabiber karigtirilip bu karigim kollarin Gzerine ovarak surdlir.
Kizdinimig yagda etler kahverengi oluncaya kadar kizartilir, fazla yagi emdirilir.

Etler agz sikica kapanabilen bir firin kabina yerlestirilir, Gstlerine kebap sosu surulir, su ilave edilir ve agzi
kapatilip firinda 1 saat pisirilir. Etlerin Gzerine tekrar sos surilir, patatesler katilp Gzerlerine tuz ekilir. Agzi
Ortllerek 1 saat daha firinda pisirilir. Geri kalan sos etlerin Gzerine sUrGldr, fasulyeler katilir ve Ustl agik olarak
da firnda 30 dakika tutulduktan sonra servis yapilir.
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