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FIRINDA KUZU BUDU

Malzeme:

1,5 kg kuzu budu

1 kase taze biberiye

1 kase taze kekik

100 gr Teremyag

Tuz

1 tath kasigi Tane karabiber
1 kg taze patates

1 kase mantar

50 gr Teremyag

2 dis sarimsak

1 corba kasigi AltinHasat Riviera Zeytinyagi

Kuzu budunu tuz ve taze ¢ekilmis karabiber ile iyice ovduktan sonra 1 saat bekletin. Firin kabina kuzuyu aktarip
biberiye ve kekik dallarini serpigtirin. Teremyag'da ¢ay kasig! kadar pargalar alip kuzu budunun Gzerine serpin.
Onceden 250 derecede isitiimis firinda 45 dakika pigirin. Daha sonra firinin sicakliyini 200 dereceye indirip 1,5
saat daha pisirin. Her 20 dakikada bir altlst edin. Sote mantarl patates i¢in; mantarlari nemli bir bezle silip
dilimleyin. Sarimsaklari soyup kiyin. Patatesleri yikayip kabuguyla birlikte haglayin. Zeytinyagini genis bir tavada
Isitip mantarlar ve sarimsaklari kavurun. Patatesler haglaninca enine ikiye kesip mantarlarla birlikte Teremyag
ile hafifce kavurun. Firinda kuzu budu ile sote mantarl patatesi servis tabagdina aktarin. Sicak olarak servis

yapin.
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