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FIRINDA KUZU BUDU

2,5 kg'lik 1 kuzu budu (kemikleri ¢ikarilp fazla yaglar alinmig)
Harci:

6 taze sogan (yikanip ince kiyilmig)

1 dis sarimsak (dévulmus)

4 corba kasigi maydanoz (ince kiyllmig)

1 tath kasigi kekik

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 ¢orba kasigi limon suyu

Once finninizi orta sicaklia (180° C) getirip 1sitiniz.

Eti diz olarak kesme tahtasina yayiniz. Orta boy bir kasede taze sogan, sarimsak maydanoz, kekik, tuz, biber
ve limon suyunu ¢atalla karigtiriniz.

Ustline yerlestirerek, tepsiyi firina strtintz.

Eti, iki saate yakin, bicagin sivri ucu batirildiginda ¢ok acik pembe sular ¢ikip, et yumusayincaya kadar pisiriniz.
Tepsiyi firindan alip, kuzu budunu isitilimig bir servis tabagina aktararak servis ediniz.
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