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FIRINDA BUT

1 kiloluk kuzu budu
2 domates

Tuz

Karabiber

1 kasik tereyagi

Bir kiloluk budu firin tepsisine koyun. Buna bir fincan su koyup kizgin firina striin. Kuzu budu bir saat on beg
dakika kizgin firinda pigerken iki domatesin kabuklarini gikarin. Bunlari derin bir kaba lokma lokma dograyin.
Uzerine bir kasik tereyadini, tuzu, biberi ekleyip atese koyun ve kagsikla ezerek plre haline getirin. Bundan
sonra, firndan ¢ikardiginiz kuzunun yagl suyunu ekleyin. Kuzu budunu dilim dilim kestikten sonra, sosu tzerine
doékln ve servis yapin.
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