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FIRINDA KUZU BASI

2 adet kuzu basi

3 ¢orba kasiJi dolusu yag
1 tath kasidi tuz

16 adet taze sogan

Az karabiber

2 corba kasigi kekik

1) Kuzu baglarini temizleyip yikayiniz ve sonra kurulayip kii¢lk bir tepsiye baslari koyup tuz ve biberleyiniz. Yagi
baglarin Gzerine dokip her taraflarina siirlinliz ve tepsiyi firna koyunuz.

2) lik defa hizli, sonra orta hararetli firinda her 10 dakikada tepsideki yagdan Gzerlerini yaglayarak 1 saat 15
dakika veya 1,5 saat pisiriniz.

3) Keskin bir bicakla basl, boyuna ortadan ikiye yarip, yaninda temizlenmis 4 adet taze sodan ve biraz kekikle
servis yapiniz.
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