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FIRINDA KUSBASI TAVUK

h JIWww., h.com.tr

2 tavuk g6gsi
250 gram mantar
2 adet domates
100 gram kasar
Siviyag

Toz kirmizi biber
Tuz

Aluminyum folyo

Oncelikle kizgin yagda daha 6nce dogradiginiz tavuklarinizi kavurarak pembelestirin. Kirmizi biber ve
dogranmig mantarlari ilave edin, suyunu gektirin.

Kip kup dogranmis domateslere, karabiber ve tuzu da ekleyip tekrar suyunu gektirin.

Daha sonra tavugu folyoya alip Gzerine rendelenmis kasar serpin ve bohg¢a gibi kapatin. Folyoya iki ¢ ufak delik
acin. Orta sicakliktaki firinda kasar eriyene kadar pisirin.
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