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FIRINDA KREMALI TAVUK

Birsel TURKMEN

4 adet kemigi ve derisi ¢ikariimig tavuk kalca
5-6 adet kiiglk boy patates

9-10 adet kiltir mantar

1 adet kirmizi dolmalik biber

3-4 dis sarimsak

1 yemek kasigdi soya sosu

1 kutu (200 ml.) krema

Tuz

Kirmizi pulbiber

Kekik

Karabiber

Tereyagdi

1 su bardag kadar rendelenmis kasar peyniri

On hazirlik olarak mantarlar yikanip limonlu suda bekletilir.

Bir kapta tavuk, soya sosu, ince kiyllmis sarimsak, dilimlenmis mantar, istenilen biyUklikte dogranmis dolmalik
kirmizi biber, tuz ve baharatlar harmanlanr.

Patatesler kabuklar soyularak ince halkalar seklinde dogranir. Tuzlanip; tereyagi ile hafifce yaglanmis firin
kabina balik sirti seklinde (dilimler hafif¢e birbirinin Gzerine gelecek) dizilir.

Kalan bogluga tavuk eti ve sebzeler istenilen sekilde yerlegtirilir.

Krema girpilarak yemegin Gizerine gezdirilir.

Uzeri folyo ile 6rtullip 6énceden isitilmig 180-200 derece firinda pismeye birakilir.

Patatesler yumusayinca ve kremasini ¢cekince folyo kaldirilip, kasar peyniri serpilir.

Tekrar firina verilerek kasar eriyip, hafifge kizarincaya kadar pisirilir.
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