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FIRINDA KREMALI PATATES

4-5 adet orta boy patates (iri boy patateslerden 2 yada 3 adet )
1 paket krema (200 ml.)

1 yumurta

2 yemek kasigi galeta unu

1 su barda@i kasar peyniri (rendelenmis)

2 dis sarimsak

Tuz, karabiber, pulbiber, kekik

KugUk bir parga tereyagi

1. Patateslerin kabuklarini soyun ve incecik halka halka dograyin.

2. Bir kapta patatesleri, dogranmis sarimsaklari, yumurta, galeta unu, krema, kasar peynirinin yarisini,
baharatlar koyup karigtirin. Firin kabini tereyag ile yaglayin. Patatesli malzemeyi igine koyun.

3. Uzerini aliminyum folyo ile kapatin.180 derece isitilmig firinda 40-45 dakika pisirin. Daha sonra aliminyum
folyoyu cikarip kalan kasar peyinirini Gzerine serpistirin. 15 dakiaka kadar daha pigirin ve sicak servis sedin.

NOT: Patateslerin daha kisa slirede pismesini istiyorsaniz, patatesleri bir miktar haglayip daha kisa sirede de
pisirebilirsiniz.
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