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FIRINDA KREMALI PATATES

1.5 kg patates

2 su bardagi su

2 su bardagi sut

3 dis sarimsak

2 defne yapragi

1 su bardag sut kremasi

1 su barda@i rendelenmis taze kasar peyniri
Tuz

Karabiber

Patatesleri soyup ince halkalar halinde dilimleyin. Tencereye dizip Uzerine sit, sarimsak, su, tuz ve defne
yapraklarini ilave edin. Patatesler yumugayincaya kadar orta ateste pigirin.

Patateslerin yarisini kevgirle alip yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Uzerine tuz serpin. St kremasinin yarisini
gezdirip kasar peyniri serpin. Kalan patatesleri yerlestirip tekrar tuz serpin. Kalan krema ve kagar peyniri ile
Uzerini kaplayin, karabiber serpin.

Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firinda 25 dakika pigirin. Sicak olarak servis yapin.
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