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FIRINDA KREMALI PATATES

4 adet orta boy patates

1 su bardag st

Yarim su bardagi stit kremasi

1 tutam ceviz rendesi

1 dis ikiye bdlinmus sarimsak

2 tath kasig tuz

Yarim cay kasigi karabiber

Uzeri Igin:

100 gram rendelenmis kasar peyniri

Ik olarak patatesleri soyup ince yuvarlak dilimler halinde kesin.

Siitli ve kremayi bir tencerenin igine bosaltin. Sonrasinda ise tuz, karabiber, ceviz rendesi ve ikiye bolinmis
olan soganlari ekleyin.

Once orta ateste Isinana kadar pisirin sonrasinda ise altini kisin.

Tencerenin igine patatesleri ve dikkatli bir sekilde karigtirin.

Sonrasinda ise tencerenin kapagini kapatin ve kisik ateste 20 dakika pisirin.

20 dakikanin sonunda ise tencerenin igindeki sarimsagi ¢ikarin ve genis bir firin kabinin igerisine patatesleri
ekleyin.

Tencerenin igerisinde kalan siviyl da patateslerin Gzerine bogaltin.

Ardindan rendelenmis kagar peyniri her tarafi egit olacak sekilde dagitin.

Onceden isitilmis 180 derecelik firinda yaklasik 1 saat boyunca patatesler yumusayana kadar pisirin.
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