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FIRINDA KREMALI PATATES

5 ¢orba kasiJi siviyag
1 kg patates

4 yumurta sarisi

50 gr otlu peynir

100 gr dil peyniri

1.5 su bardagi sut kremasi
2 dal taze sogan

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik
Tuz

Karabiber

Patateslerin kabuklarini soyup yikayin. ince halkalar halinde dilimleyin. Taze soganlari temizleyip kiyin.
Sarimsaklari ezin. Otlu peyniri ufalayin. Dil peynirini tel tel ayirin.

Derin bir kapta yumurta sarilari, 1 su bardagi stit kremasi, taze sogan, tuz ve karabiberi karistirin. Bir tath kasigi
otlu peynir ile 2-3 tel dil peynirini ayirp kalanini yumurtal karnigima ekleyin, iyice karigtirin.

Finn kalibini yaglayip patates dilimlerini hafif stlste gelecek sekilde kaliba bir sira dizin. Uzerine bir kat peynirli
krema yayin. En Ustte patates kalacak sekilde, malzeme bitinceye dek islemi tekrarlayin. Patates dilimlerinin
Uzerine 3 kasik siviyadi gezdirin. Kalibin Gzerini aliminyum folyo ile kaplayin. 180 derece isitiimis firinda yaklasik
40 dakika pisirin.

Ayirdiginiz otlu peynir ile dil peynirini bir kaseye alin. Kalan 2 kasik siviyagi ve kalan sit kremasini ekleyip
karistinin. Kalibi firindan ¢ikarip folyoyu alin ve hazirladiginiz kremayi Gzerine gezdirip kekik serpin. Uzeri
kizarincaya kadar firinlayin. Dilimleyip sicak olarak servis yapin.
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