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FIRINDA KREMALI PATATES

4 adet orta boy patates

1 litre st

1/2 kugUk paket krema

1 su barda@i cheddar peyniri (istege bagh)
1 cay kasigi muskat cevizi rendesi

1 tatl kasigi tuz

Baharat kesesi icin:

1 dis sarimsak

1 tutam biberiye

1 adet defne yapragi

Patatesleri soyup, ince yuvarlak dilimler kesin.

Suti bir tencereye bosaltip, patatesleri, muskati ve baharat kesesini igine atip yarim saat diisUk i1sida pisirin.
Yarim saat sonra baharat kesesini sitiin icerisinden ¢ikarip, kremayi ekleyin ve soyle bir karigtirin. Stt
tikirdayinca tuzunu da ekleyin ve ocaktan alin.

Patatesleri sutlyle beraber bir firin kabinin igerisine alin.

Dilerseniz Uzerine rende parmesan, kasar, cheddar gezdirin.

Onceden isitilmis firinda, 160 derecede 1 saat pisirin.
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