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FIRINDA KREMALI PATATES

6 adet orta boy patates
1 paket krema

1 adet muskat cevizi

2 dal taze biberiye

3 dis sarmisak

2 tath kasig tuz

2 tath kasig karabiber

1 su bardagi taze kasar
3 yemek kasigi margarin

Oncelikle patatesleri glizelce yikayip kabuklarini soyuyorum. Sonra incecik dilimler kesiyorum. 1-2 mm'lik
dilimler.

Sonra bir kabin icine sarmisaklari ve muskat cevizinin yaklasik yarisini rendeliyorum. Taze biberiye dallarindan
yapraklari yukaridan asagiya dogru gekerek sékiyorum, bigakla biraz kiytyorum. Tuzu ve karabiberi, en
sonunda da kremay! katip hepsini iyice karigtiryorum. Eger kremaniz katiysa biraz sttle daha akiskan hale
getirebilirsiniz. Sonra bir cam firin kabinin igini yagdlayip, patatesleri kat kat dizmeye bagliyorum. Her katin
Ustlne de 2-3 kasik kadar kremali karigsimdan déklyorum. Elimdeki patateslerin hepsi firin kabina girdikten
sonra kalan kremali karisimi tepesine boca ediyorum ve dnceden 180 dereceye isitigim firnima atiyorum.
Yaklasik yarim saat kadar pistikten sonra (arada kontrol edebilirsiniz, patateslerin yumusamasini beklemek
gerek) Ustline bltln taze kasar yayip tekrar firina atiyorum. Kasar iyice eriyip hafiften kizarmaya baglayinca
islem tamam.
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