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FIRINDA KREMALI MEZGIT FILETO

Pinar Mezgit Fileto

1 Su Bardagi

Pinar Krema

1 Limon Kabugu Rendesi
Yarim Limon Suyu
Dereotu

1 Dal Taze Sogan

Tuz

Karabiber

Bir kap icerisine krema, limon kabugu rendesi, limon suyu, ince ince kiyilmis dereotu, taze sodan, tuz ve
karabiber ekleyip karigtirin.

Firn kabinin zeminine sosun yarisini ekleyin.

Mezgit filetolari firn kabina alip sosun geri kalanini tizerine ekleyin.

Onceden isitiginiz 200°C firnda 15-20 dakika pisirin.
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