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FIRINDA KREMALI ELMA

1/4 su bardagi +2 ¢orba kagsig eritilmis tereyagi
1/4 su bardag visne suyu

1/4 su bardagi elma suyu

Yarim su bardag esmerseker

2 adet yumurtanin sarisi

1 corba kagigi krema

2 cay kasigi zencefil

2 cay kasigi un

Yarim su bardagi kiyllmig ceviz

1 cay kasig! rendelenmis limon kabugu

6 adet incir

Yarim su barda@i konserve veya taze visne
4 adet golden elma

Servis igin:

Krema veya kaymak

1/4 su bardag tereyadi, visne ve elma suyunu iyice karigtirin. Ayri bir yerde esmer seker, yumurta sarisi, krema,
zencefil, un, rendelenmis limon kabugdu, ceviz, dogranmig incir ve vigneyi karigtirin. Elmalarin tst kisimlarindan
kesip, kabuklarini soymadan ¢ekirdek yataklarini gikarin. Iglerine cevizli karigimdan doldurun. Elmalarin her
tarafina 2 gorba kasiJi tereyag siiriin. Karigimi elmalarin Gizerine gezdirin. Onceden isitilimig 175 derece firinda
35 dakika pigirin. Krema veya kaymak ile servis yapin
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