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FIRINDA KOY ERISTESI

Malzemeler

2 paket koy eristesi
100 gr. lor peyniri

1 su bardagi un

1 kg. st

100 gr tereyagi

1/2 demet dereotu
Tuz

Hazirlanisi

Eristeyi kaynar tuzlu suda 5 dakika haslayip siiziin. Bir tavada yag eritip unu kavurun. icine tuz katip siitii yavas
yavas yedirerek ilave edin. 5 dakika kaynatip eristenin Uzerine ddkin. Lor peynirini ezerek eristeye ilave edin.
Bir firin kabina soslu erigteyi dokip 6nceden 180 derece isitilmis firnda 20 dakika pisirin. Daha sonra firin
Izgarasini agin ve 15 dakika Ustinin kizarmasini saglayin. Dereotunu kiyin. Kiyilmig dereotu ile sUsleyip servis

yapin.
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