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FIRINDA KOFTE PATATES

1 Yemek Kasigi sivi yag
1 Birka¢ Damla limon

1 Yeterince maydanoz
1 Adet kuru sogan

1 Tutam kekik

1 Tutam kimyon

250 gr kiyma

1 Biraz biber salcasi

2 Adet ekmek ici dilim

5 Adet patates

2 Tutam tuz

1 Tutam karabiber

1 Tutam kuru nane

1 Tutam pul biber

1 Biraz DOMATES SALCASI
1 Adet yumurta sarisi

KIYMA EKMEK iCi BAHARATLAR RENDELENMIS SOGAN VE MAYDANOZ YUMURTA SARISI VE
SALGALARI BIR KABA KOYUP iYICE YOGURDUKTAN SONRA KOFTEMIZzi 15 DK DINLENDIRIN
PATATESLERI DILIM SEKLINDE DOGRUYALIM BORCAMA DizZiP ARALARINA KOFTELERIMIZi
KOYALIM 1 PARMAK SALCALI SUYU HAZIRLAYIP iGINE DOKELIM EN AZ 5 NOKYTAYA YAG
DAMLATALIM, USTUNE DOMATES VE YESILBIBER KESIP KOYALIM FIRINA ATALIM YAKLASIK 1 SAAT
DAVUL FIRINDA PISIRELIM SUYU IYICE GEKTIKTEN SONRA SERVISE HAZIR.
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