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FIRINDA KOFTELI PATATES

3 tane biyUk patates
1 sogan

1 domates

2 sivri biber

1 kasik salca
Siviyag

Tuz

Karabiber

Su

Kofte icin:

200 gr kiyma

1 sogan

1 ¢corba kasigi galeta unu
Bir tutam maydanoz
Tuz

Karabiber

Kirmizi biber

Kimyon

Kofte icin derin bir kaba kiymayi, rendelenmis sogani, kiyllmig maydanozu, galeta ununu ve baharatlari alip
koftemizi yoguruyoruz ve ceviz blyukligunde pargalar koparip parmak sekli veriyoruz. Patateslerimizi soyup
uzunlamasina dilimliyoruz. Kéftelerin boyutunda olmalilar. Patateslerimizi kizgin yagda kizartiyoruz. Kéftelerimizi
de ayni sekilde kizartiyoruz. Sogani dérde bélup tavada kizgin yagda kavuruyoruz. Biberleri ikiye boliyoruz.
Soganlarin (izerine aliyoruz. Salgayi da ekleyip birka¢ dakika kavurduktan sonra dograyicidan gegirdigimiz
domatesi de tavamiza alip, tuzunu ve baharatini ayrica, 1 bardak suyu koyup 2-3 dakika soteliyoruz. Kéfte ve
patateslerimizi firn kabina diziyoruz. Uzerine domatesli sosumuzu dékip dnceden isinmig 200 derece firinda 5
dakika pisirip servis yapiyoruz.
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