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FIRINDA KOFTELI MAKARNA

1 paket kalin makarna
2 kemer patlicani

3 domates

6 dis sarimsak

1 cay bardagi zeytinyad
400 gram kiyma

1 sogan

2 sivri biber

Makarnayi bol suda 15 dakika haslayip siztn. Patlicanlarin kabuklarini soyun, uzun dilimler halinde kesin.
Yagda hafif¢e kizartin. Kiyma ve rendelenmis sogani karistirin, icine ezilmis sarimsak ve baharat ekleyin.
Patlicanlarin i¢lerine bu karigimi paylastirip sarin. Rendelenmis domatesi tereyaginda ¢evirin, biberleri ince
kesip Ulzerine ekleyin. Haglanmig makarnay igine koyun, iyice harmanlayin, yaglanmig firin kabina aktarin.
Uzerine patlicana sarilmig kofteleri yerlegtirip zeytinyadi gezdirin. 200 derecedeki firinda 20 dakika pismeye
birakin. Firndan alip sogumadan servis yapin.
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