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FIRINDA KOFTELI KABAK

500 gr kiyma

6 adet yesil kabak

3 adet domates

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi biber salgasi
1 corba kasigi nar eksisi
Tuz

1 cay kasigi karabiber

2 yemek kasigi tereyagi

Kiyma, tuz ve karabiberi yoguralim. Minik minik parcalar koparip kéfte sekli verelim. Kabaklarin kabuklarini
soyalim. Halka halka bigiminde keselim. Tepsiyi yaglayip bir kabak bir kéfte olacak sekilde sira sira dizelim.
Tepsinin bog kalan kisimlarina domates ve sivri biberleri dizelim. Ustiini aliminyum folyoyla kapatalim.
Onceden 1sitmis oldogumuz 180 derece firinda pisirelim. Firindan ¢ikaralim. Sebzelerin suyunu bir tabaga
alalim. Salca ve nar eksisini bu suya katarak ¢irpalim. Bu sosu kabagdin Uzerine gezdirerek dékelim. 180 derece
firnda tekrar pisirelim. Dilerseniz kabak dilimlerinin yarisini patlican dilimleri ile renklendirebilirsiniz (istege
baghdir).
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