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FIRINDA KOFTE VE SEBZE

400 gram kiyma

5 adet patates

3 adet domates

2 adet yesil biber

2 adet kirmizi sivri biber
2 adet kuru sogan

2 tatl kagig karabiber
2 tatl kagigi tuz
Siviyag

Sosu igin;

Az miktarda tereyag
400 mililitre su

2 yemek kasi§i salga
2 cay kasigi tuz

1 tath kasidi pul biber

2 adet kuru sogani rendeleyin ve suyunu ¢ikarin.

Bir kabin icerisine kiyma, kalan sogan pargalarini ve baharatlari ekleyip yogurarak kéfte sekillerini verin.
Patatesleri elma dilim seklinde kesin ve tavada kizartip tepsiye ekleyin.

Biberleri de ayni sekilde kizartip patateslerin tzerine ilave edin.

Ardindan domatesleri kizartip patateslerin Gzerine koyun.

En son kofteleri kizartip patateslerin Ustline dizin.

Sosu igin bir tavada butiin malzemeleri ekleyip kaynatin ve tepsinin tizerine yayin.

200 derece firnda 40 dakika boyunca pigirin.
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