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FIRIN KOFTE

500 gr. kiyma

2 adet sogan

2 dig sarimsak

Yarim demet maydanoz
1 tath kasidi biber sal¢asi
Karabiber

Kirmizibiber

Kimyon

Yarim ¢ay bardagi su

1 tath kasidi margarin
Tuz

Soganlari yemeklik dograyin. Sarmisaklar havanda dévin. Maydanozu ince kiyin. Su hari¢ tim malzemeleri
derin bir kabin iginde karistirip, yogurun. Firin tepsisini yaglayin. Malzemeyi tepsiye yayin. Uzerini diizeltin. En
Uste yarim gay bardagi suyu ekleyin. Onceden isitiimis 200 derecelik firinda, 35-40 dakika pisirin. Dilimleyerek
servis yapin.

Fotograf "Goksen" tarafindan génderildi. 08.08.2015
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