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FIRINDA KOFTE PATATES

850 gr patates, orta boy
250 gr dana kiyma

200 ml Igim Sat

120 gr Igim Kagar Peyniri
60 gr tost ekmegi

50 gr Igim Tereyag

1 adet yumurta

1 adet sogan

35 gr file badem

Bir tutam adacayi

Bir tutam maydanoz, ince kiyilmig
Sebze suyu

Sizma zeytinyagi

Tuz, karabiber

Derin bir kasede tost ekmeginin i¢ kisimlarini alin ve igim Siitle islatin.

Patatesleri tuzlu suda kabuklariyla 40 dakika kadar haslayin, sudan alin ve stiziin. Hentiz iikken soyarak bir
kaseye koyun.

Bir kasik kiyllmig maydanoz, bir kasik zeytinyadi tuz ve karabiber ekleyin ve kabaca ezin. Maydanoz ve kiymayi
ekmeklere katin. Tuz, karabiber ekleyip iyice karnistirin.

Ellerinizle minik toplar halinde béliin. Tavada Igim Tereyadr'ni eritin. Sodanlari ve adagayini ekleyin. Kaynamaya
baslayinca kofteleri igine atip kapagini kapatin.

Suyunu gektiginde koéfteler kizarmaya baglayana kadar pisirin. Kapagini agarak bir kepge sebze suyu ile islatin,
karistirin ve kéfteleri tencereden alin.

Patateslerin yarisini 30 ml zeytinyagi ile yagladiginiz firin tepsisine dizin. Daha sonra peynirin yarisini, kofteleri
ve kalan peynirleri yerlestirin.

Kalan patatesleri yumurta ile karigtirin. Firin tepsisindeki karigimin tizerine ekleyin. File badem ve rendelenmig
Icim Kasar Peyniri serpin. 200 derece firinda 20-22 dakika Uzeri hafif kizarana dek pisirin.

Finndan aldiktan sonra maydanozla susleyin ve dinlendirdikten sonra servis edin.
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