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FIRINDA KOFTE (MISIR)

https://yemek.name

500 gram kiyma (dana ya da kuzu etinden)

1 adet kuru sogan (ince dogranmis)

1 yemek kasigi domates salgasi

2 cay kasigl toz kirmizi biber

2 cay kasigl karabiber

V4 cay kagigi targin

1 cay kasigi tuz

3 yemek kagigi sivi yag

1 adet olgun domates (enlemesine dilimlenmis)

Ince dogranmig soganlari kiymaya ekleyin.

Salgay!, toz kirmizi biberi, karabiberi, tar¢ini ve tuzu da ilave ettikten sonra kiymayi iyice yogurun.
Karisimi buzdolabinda 1 saat dinlendirin.

Daha sonra, sivi yag ile yagladiginiz firn kabina, kiymayi kalinhidi 1 - 2 cm olacak sekilde yayin ve bigakla
porsiyonluk dilimlere ayirin.

Her bir dilimin Uzerine 1 tane gelecek sekilde domates dilimlerini yerlegtirin.

200 °C[?llik firnda 40 dakika pisirin.
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