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FIRINDA KIZARMIS PILAV

MALZEMELER

2 su bardagi piring

sut

rendelenmis kagar peyniri
tuz

1 kasik tereyagi

HAZIRLANISI

Pirinci Ik suda 1 saat kadar beklettikten sonra iyice durulayin. Pirinci 6-7 cm derinliginde, 30 cm genisliginde
bir Pyrex kaba koyun. Pyrex kabin dibini ve kenarlarini hafifce zeytinyad veya margarin ile yaglayin. Soguk sttl
pirincin Gzerine dékun (St pirincin Gzerini 1 cm gegecektir). Tuzunu koyun. Kiguk kigik béldiguniz tereyagi
veya Becel pargalarini icine atin. 200 derecede dnceden isittiginiz firna koyun. Pilav sUtu ¢ektikten ve Uzeri hafif
kizardiktan sonra firindan ¢ikarip Gzerine kagar peyniri rendesini serpin. Tekrar firina verip iyice Gzeri
kizarincaya kadar pisirin. Firindan g¢ikardiktan sonra bérek gibi keserek servis yapin.
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