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FIRINDA KIZARMIS PATATESLI KASARLI KOFTE

Yarim kilo dana kiyma

1 yumurta

1 avug kadar bayat ekmek ici
1 yemek kagigi margarin

2 iri sogan

Karabiber

Tuz

Dilimlenmis kasar peyniri

2 yemek kasigi salga

2 irice patates

Kiyma, ekmek i¢i, sogan rendesi, yumurta, baharat ve tuzu karigtirip kéfte yapalim.

Yassl yass! yapip yaglanmis firin tepsisine dizelim ve Uzerleri kizarana kadar 200 derecede pisirelim.
Patatesleri de yagda kizartalim Uzerleri pisen koftelerin Gzerine gelecek sekilde kestigimiz kagar peyniri
dilimlerini dizelim.

Aralarina gelecek selikde de patatesleri yerlestirip bir bardak kadar su ile salgayi ezip koftelerin yanlarindan
dokuip 6nceden isitilmis 180 derece firinda Uzerleri kizarana kadar pisirelim.
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