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FIRINDA KIZARMIS BIBERYELI VE SARIMSAKLI
PATATES

750 gr. Patates

75 gr. margarin

12 dis sarimsak

1 yemek kasigdi biberiye
1 tath kasigi kirmizi biber
Tuz-karabiber

Onceden firni 220°C isttiniz.

Sarimsaklar ayiklayip, halka halka dilimleyiniz.

Tencerenin igine 4/3 su doldurup, kaynatiniz.

Patateslerin kabuklarini soyup, bilyik kugbasi parcalar halinde dograyiniz.
Kaynayan suda 5 dakika patatesleri hasglayip, stiziniz.

Tavada yagi kizdirip, sarimsaklari kavurunuz.

On haglama igleminden gecirdiginiz patatesleri firin kabina koyup, tGzerine kavurulmus sarimsaklari dékip, bir
kagik yardimi ile iyice karigtiriniz.

Uzerine biberiye, kirmizibiber, tuz ve karabiberi ekleyip, karistiriniz.

Firinisisini 190°C indirip, 10 dakika ara ile karigtirarak patatesi 1 saat pisiriniz.
Pisen patatesleri sicak olarak servis ediniz.
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