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FIRINDA KIYMALI VE BEZELYELI MAKARNA

https://www.elele.com.tr

2 su bardagdi makarna
200 gr orta yagh kiyma
2 domates

1 tath kasid1 tereyagi

1 su bardagi dondurulmus i¢ bezelye
1 havug

6 yaprak taze feslegen
7-8 kultir mantari

100 gr dil peyniri

Tuz

Karabiber

1 cay bardagi krema

Kiymali i¢c malzeme igin feslegenleri kiyin, kllttr mantarlarini nemli bir bezle silip zar seklinde dograyin. Havucu
da zar seklinde dograyin. Domatesin kabudunu soyup ¢ekirdeklerini temizledikten sonra kiip seklinde dograyin.
Kiymay! tereyagi ile birlikte tencerede kavurun. Havucu ve domatesi ekleyin. 5 dakika daha kavurup mantarlari
ilave edin. Birkag dakika sonra tuzunu, bezelyeyi, kiylmig feslegeni ve karabiberini ekleyerek tatlandirin.
Ocaktan alin. Makarnayi 1 tatl kasigi tuz ilave edilmis kaynar suda 8 dakika haslayip stizin. Kiymali karigimi
kuguk firn kaplarina paylastirin. Gzerine birer yemek kasigi krema yayin. Dil peynirlerini de uzun uzun dograyip
karigsimin Uzerine yerlestirin. Isitilmig 200 dereceye ayarli firinda, 15 dakika kadar isitin. Firindan alip sicak servis
yapin.
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