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FIRINDA KIYMALI PIRASA

Elif Korkmazel

2 kg. pirasa

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 adet sogan

300 gr. kiyma

1/2 ¢orba kasig domates salcasi
2 su bardagi su

1 cay bardagi kasar peyniri

2 adet yumurta

1 su bardag st

Tuz, karabiber

Pirasalarin beyaz kisimlarini dograyin. Dogranmig sodani tereyaginda kavurun. Kiymayi ekleyip suyunu salip
cekene kadar kavurun. Pirasa, tuz ve karabiberi tencereye ekleyin. 20 dakika karigtirarak pisirin ve yaglanmig
tepsiye alin. Salgayi suda agip tepsiye dékin. 200 derece firinda suyunu ¢ekinceye kadar pisirin. Tepsiyi
firndan alip iitin. Ustiine rendelenmis kagar peyniri serpin. Yurtalari ve situ ¢irpin, tepsiye dokin. Tekrar firina
verip 30-35 dakika pisirin.
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Fotograf "semazen" tarafindan génderildi. 19.01.2016
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