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FIRINDA KIYMALI PATATES

500 gr sigir kiymasi

1 kg patates (kaynatilip, suyu stzulerek, kabuklari soyulmus)
4 corba kasigi tereyagi

1/4 su bardagi st

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber

60 gr (1/2 su bardagi) un

2 yumurta (hafifce ¢irpiimig)

2 corba kasiJi rafine yag

2 orta boy sogan (ince dogranmis)

125 gr mantar (temizlenip, dilimlenmig)

1 cay kasigi kimyon 25 gr (1/2 su bardadi kasar peyniri rendesi)

Once, finninizi orta sicakhga (180°C) getirip 1sitiniz.

Patates, 2 ¢orba kasidi tereyagi, sit, 1 tath kasigi tuz ve 1/2 tath kasigi biberi karistirniniz. Gatalla karigimi piire
haline getirip, 10 dakika bir kenarda bekletiniz.

Tahta bir kasikla 1/4 su bardagi un ve ¢irpilmis yumurtanin yarisini ekleyip, purtiiksiz ve hafif kalin olana kadar
ddverek bir kenara birakiniz.

BuyUk bir tavada kalan 2 ¢orba kasigi yadi ve rafine yag kizdirniz. Soganlar koyup, ara-sira karigtirarak 5
dakika pisiriniz. Mantarlar katip, arasira karistirarak 3 dakika pisiriniz. Kiyma, geri kalan 1 tath kasigi tuz, 1/2
tath kasigi biber ve kimyonu ekleyip, arada karistirarak 8-10 dakika, kiyma kizarana kadar pisiriniz.

Geri kalan 1/4 su bardadi unu katip, atesi kisiniz. Arasira karigtirarak, 5 dakika daha pisirip, tavay atesten
indiriniz.

Patatesli karisimin yarisini bir tepsinin dibine ddseyip, Ustline tavadaki kiymali karigimi dékiniz. Patatesli
karisimin kalan yarisiyla, kiymali karigimin Gstini 6értiindz. Kalan ¢irpilmis yumurtayr hamur firgasiyla
patateslerin Ustlne sirlp, kasar peyniri rendesini serpiniz. Tepeiyi firina strip 30 - 40 dakika, Ustl nar gibi
kizarana kadar pigiriniz.

Tepsiyi firindan alip, servis ediniz.
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