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FIRINDA KIYMALI PATATES

250 gr kiyma

6 adet orta boy patates
1 adet kuru sogan

3 ¢corba kagsiJi sivi yag
2 adet domates

1 cay bardagi su
Karabiber

Tuz

Tencereye yag konur 1sininca ince dogranmig sogan atilir. Sogan pembelegince kiyma atilir. Kiyma suyunu
birakip, cekene kadar kavrulur. Uzerine rende domates, sicak su, tuz ve karabiber eklenir 5 dakika daha pisirilir.
Patatesler soyulur. Daire geklinde dogranir. Firin kabina arzu edilen sekilde yerlestirilir. Uzerine kiymali malzeme
yayilir. Uzeri yagh kagitla sikica sarilir. Onceden isitilmis 200 derece firinda 45 dakika pigirilir.
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