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FIRINDA KIYMALI PATATES

4-5 tane patates

100-150 gr kiyma

1 tane sogan

1 tane ¢arliston biber

1 tane kirmizi biber

2 tane domates

2 tane sarimsak

1-2 yemek kasidi domates salgasi
1-2 yemek kagiJi biber salcasi
Tuz

Karabiber

Toz kirmizi biber

Tavaya sivi yag koyup, yemeklik dogranmis sogdaniilave edip pembelesinceye kadar kavurup, kiymayi ekleyin.
Kavrulan kiymaya kip kip dogranmig biberleri ekleyip glizelce kavurun. Ardindan kip kiip dogranmis domatesi
iri parcalar halinde kesilmis sarimsagi, domates ve biber salgasini ekleyip karistirin.

Kiymali harcimizin Uzerine gikacak kadar sicak su, tuz ve baharatini ekleyip 1-2 tasim kaynatip altini kapatin.
Daha sonra patatesleri soyup ister halka halka ister elma dilimi seklide dograyip borcama dizin.

Hazirlamig oldugumuz kiymali harci her yerine gelecek sekilde 3. resimdeki gibi dokin.

200 derece firinda patatesler pisene kadar pisirin.

Servis tabagina alip sicak olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:157716 « adi:Firinda Kiymali Patates « génderen:OlurMuOlur « indirme tarihi:28.04.2024 - 08:39


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kiymali-patates-vt14581
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/firinda-kiymali-patates-157716.jpg
http://www.tcpdf.org

