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FIRINDA KIYMALI PATATES

4-5 tane patates
100-150 gr kıyma
1 tane soğan
1 tane çarliston biber
1 tane kırmızı biber
2 tane domates
2 tane sarımsak
1-2 yemek kaşığı domates salçası
1-2 yemek kaşığı biber salçası
Tuz
Karabiber
Toz kırmızı biber

Tavaya sıvı yağ koyup, yemeklik doğranmış soğanıilave edip pembeleşinceye kadar kavurup, kıymayı ekleyin.
Kavrulan kıymaya küp küp doğranmış biberleri ekleyip güzelce kavurun. Ardından küp küp doğranmış domatesi
iri parçalar halinde kesilmiş sarımsağı, domates ve biber salçasını ekleyip karıştırın.
Kıymalı harcımızın üzerine çıkacak kadar sıcak su, tuz ve baharatını ekleyip 1-2 taşım kaynatıp altını kapatın.
Daha sonra patatesleri soyup ister halka halka ister elma dilimi şeklide doğrayıp borcama dizin.
Hazırlamış olduğumuz kıymalı harcı her yerine gelecek şekilde 3. resimdeki gibi dökün.
200 derece fırında patatesler pişene kadar pişirin.
Servis tabağına alıp sıcak olarak servis yapın.

© lezzetler.com tarif no:157716 • adı:Fırında Kıymalı Patates • gönderen:OlurMuOlur • indirme tarihi:28.04.2024 - 08:39

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kiymali-patates-vt14581
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/firinda-kiymali-patates-157716.jpg
http://www.tcpdf.org

