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FIRINDA KIYMALI MUCVER

Malzeme

- Hamuru igin:

- 3 adet yumurta

- 4 yemek kasigi Sivi Sana
- 5 yemek kasigi un

- Yarim su bardag st

- Tuz ve karabiber

- 1 paket kabartma tozu

- Harci igin:

- 250 g kiyma

- 3 yemek kasigi Sivi Sana
- 2 adet patates

- 1 adet havug

- 2 adet kabak

- 4 adet taze sogan

- 1 tath kasigi kekik

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber

Hazirlanisi

Taze sogani, ayiklayip ince ince kiyiniz.

Patatesi, havucu, kabagin kabuklarini kaziyip, rendeleyiniz.

Yayvan bir tavada Sivi Sana?yi kizdirip, icine kiyma ilave edip, suyunu ¢ekene kadar kavurunuz.
Kiyma suyunu ¢ekince, i¢ine rendelenmis patatesi, havucu, kabagi ve kiyilmis taze sodani ekleyin ve kavurun.
Atesten indirmeden énce kekik ve kirmizi pul biber ile tatlandirin.

Harci yayvan bir tabada alin ve sogutun.

Derin bir kdsede yumurta, un, Sivi Sana, sut, kabartma tozu, tuz ve karabiberi karigtiriniz.
Sogumus olan harci i¢ine ekleyip, hepsini karigtiriniz.

Firn kabina koyunuz.

Onceden 185 C firinda pisiriniz.

Sicak olarak servis ediniz.
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