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FIRINDA KIYMALI KREP SANDVIC

3 adet yumurta

2,5 su bardag st

1 paket kabartma tozu
2 su bardagi un

4 yemek kasigi sivi yag
300 gr kiyma

4 adet yesil biber

Bir tutam maydanoz

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi salca
2 adet domates

100 gr gruyere peyniri
Yeteri kadar tuz
Yeteri kadar su

Krebimiz i¢in yumurtalar, sitd, tuzu, kabartma tozunu ve unu derince bir kaba alip tortu kalmayana kadar
¢irpalim. Boza kivaminda akigkan bir krep hamuru elde edelim. Sonra krep tavamiza bir yemek kasigi sivi yag
alalim ve bir kepce krep hamuru koyup tavaya yayarak 6nli arkali pisirelim. TUm hamuru bu sekilde
hazirlayalim.

I¢ harg igin soganlari ve biberleri dograyip 2 yemek kasigi yagda kavurmaya baglayalim. Daha sonra kiymayi
ilave edip rengi dénene kadar kavurmaya devam edelim. Domates salgasini, tuzunu, ekleyip salca eriyene
kadar bir stire daha kavuralim. Domateslerin de kabuklarini soyup kip kip dograyalim, maydanozu da ince ince
kiyip pisen i¢ harcimica ekleyelim ve kiymalar pisene kadar kavuralim. Suyunu ¢ekerse su ekleyebilirsiniz.
Hazirladigimiz kreplerin ortasina i¢ harcgtan koyalim.

Sonra kenarlardan kivirarak saralim ve firin tepsisine agilan kisimlari alta gelecek sekilde dizelim. Tim krepleri
bu sekilde hazirlayalim ve kalan i¢ hargtan Gzerlerine ddkelim ve 200 derece firinda 10-15 dakika krepler
¢itirlagsana kadar pisirelim.

Sonra krep sandvigleri firindan alip Gzerlerine rendelenmis gruyere peyniri serpelim ve erimeleri igin tekrar firina
verelim. Peynirler eriyince firindan alip sicak servis edelim.
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