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FIRINDA KIYMALI KARNIBAHAR GRATEN

1 paket Knorr Besamel Sos

3 % bardak st

1 cay bardagi rendelenmis kasar peyniri
750 gr. karnibahar

350 gr. dana kiyma

1 adet dolmalik kirmizi biber

1 adet kuru sogan

3 yemek kasigl aycicek yagi

Bir tencereye aygicek yagini alip isitin.

Ince kiyllmig kuru soganlari 3-4 dakika soteleyin.

Ince kiyilmig kirmizi biberleri tencereye ekleyip 1-2 dakika soteleyin.

Kiymay! ekleyip rengi dénene kadar kavurun.

Ciceklerine ayirdiginiz karnibaharlari da tizerine ekleyin. 2 ¢ay bardagi sicak su ekleyin, kapagini kapatip
suyunu ¢ekinceye kadar yaklasik 15 dk. pismeye birakin.

Bir bagka tencerede 3 % su bardad siit ile Knorr Besamel Sosu paket arkasi tarifine gére pigirin.

Bir firin tepsisine kiymali karnibahar karisiminizi yayin. Uzerine hazirladiyiniz besamel sosu ekleyin. En son
rendelenmis kagari serpigtirip, 180 derece I1sitiimig firinda yaklasik 20-30 dakika boyunca, kasarlar eriyip altin
sarisi bir renk alincaya kadar pisirin. Sicak servis edin.
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