B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FIRINDA KIYMALI DOMATESLI MAKARNA

175 gr makama (haglanmis ve stiziimus)

1 corba kasigi zeytinyagi

2 orta boy sogan (ince dilimlenip halkalara ayriimig)

1 dis sarimsak (dévulmus)

500 gr sigir kiymasi

450 gr domates (kabuklari soyulup ¢ekirdekleri ¢ikarilarak kugbasi dogranmis)
2 corba kagsiJi domates salcasi

2 tath kasig1 kirmizibiber

100 gr gravyer yada kagar peyniri (ince dilimlenmis)

Once finninizi orta sicakliga (180°C) getirip isitiniz. Orta boy, atese dayanikli bir cam tencerede zeytinyag
kizdirip, sogan ve sarimsagi koyunuz arasira karigtirarak 5-6 dakika, soganlar pembelesene kadar kavurunuz.
Kiymay! katip, arasira karigtirarak 5 dakika, pembeligi gidene kadar kavurunuz.

Haslanmis makama, domates, domates salgasi ve kirmizibiberi ekleyip atesi biraz aciniz, strekli karigtirarak
kaynatiniz. Kaynayinca tencereyi atesten alip, peynir dilimlerini kiymali makarnanin tstine diziniz.

Cam tencereyi firina strip 20 dakika, peynir eriyip nar gibi olana kadar pisiriniz. Tencereyi firndan ¢ikarip,
makarnanizi hemen servis ediniz.
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