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FIRINDA KIVIRCIK LAHANA

https://turkinfo.hu
Rakott kel

2 kilo kivircik yaprakli lahana

750 gr kiyma

1-2 bas sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 bardak piring

Tuz

Kirmizi pul biber

Karabiber

3 corba kagigI margarin veya tereyag!
500 gr krem santi

Kivircik lahanayi dograyin ve tuzlu suda haglayin. lyice siizdiikten sonra lahananin yarisini 1 kagik margarinle
yaglanmis tepsiye yayin ve hafifce tuzlayin. Lahana haslanirken ince dogranmis soganlari yagda kavurun, sonra
kirmizi pul biberi de birkag saniye kizdirin ve kiymayi ilave edin. Karigtirip kavururken tuzu, karabiberi ve salgayi
da ilave edin. Igine bir bardak su dokin ve Ustiini kapatip yavag ateste pisirin.

Pirinci tuzlu suda haslayin ve stzin. Ikisi pistikten sonra kiymayi ve pirinci karistirin ve elde ettiginiz karigimi
tepsideki lahananin Gizerine yayin. Geri kalan lahanayla Ustini kapatip tuzlu krem santiyi de Ustline dokdin.
Firnnda yUksek ateste pisirin.
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