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FIRINDA KIRMIZIBIBERLI RISOTTO

1 adet sogan

300 gr risotto pirinci

600 ml sebze suyu

400 gr domates

200 gr kirmizibiber
Yeterince kiyiimis maydanoz
Yeterince permesan peyniri
2 yemek kasi§i tereyagi

Firini 180 dereceye ayarlayin. Sogdani kiip seklinde dograyip firina uygun bir tencere icerisinde tereyagi ile
pembelesinceye kadar kavurun. Pirinci ekleyip 1-2 dakika kavurun. Kip dogranmis domates, biber ve sebze
suyunu ekleyin. Kapagini kapatip firinda 25 dakika pisirin. Firinda alip kiyiimis maydanoz ekleyip karistirin.
Uzerine parmesan peyniri dilimlerini serpistirip sicak servis yapin.
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