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FIRINDA KIRMIZIBIBERLI MAKARNA

750 gr salcalik kirmizibiber

4 patlican

1 yesil dolmalik biber

1 paket firn makarna

1.5 ¢ay bardagi zeytinyagi

1 su bardagdi rendelenmis kasar peyniri
Birkag dal frenk maydanozu

Tuz

Makarnayi diri kivamda haglayip stiztin. Yarim bardak zeytinyagi, tuz ve peyniri ekleyip harmanlayin.
Patlicanlarin u¢ kisimlarini kesip uzunlamasina incecik dilimleyin. Acisini almasi i¢in tuzlu suda 15 dakika
bekletin. Stiztip lizerlerine fir¢a ile yag stirtin ve 1zgarada iki tarafli kizartin. Kirmizibiberleri ve yesil biberi
uzunlamasina ortadan ikiye kesip ¢ekirdekli kisimlarini temizleyin. Firinda veya izgarada kézleyip soyun. Kubbe
seklindeki bir kabi yagh kagitla kaplayip fircayla yag strtin. Kirmizibiberleri hafif sirt sirta yerlestirip kabin dibini
ve kenarlarini kaplayin. Makarna, yesil biber ve patlican dilimlerini degisimli olarak kat kat yayin. Uzerini kalan
biberlerle kapatin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firina verip 6-7 dakika pisirin. Servis tabagina ters
cevirerek alin. Uzerini frenk maydanozuyla susleyip sicak servis yapin.
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