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FIRINDA KESTANELI PEYNIR

Anadolujet Magazin

100 gr kestane

130 gr ¢eri domates

2 tutam feslegen

70 gr mozarella peyniri

4 yemek kasigi zeytinyagi
50 gr avokado

5 gr tarhana cipsi
Karabiber

Deniz tuzu

Kestanelere birer cizik atip 180 dereceye ayarladiginiz firina koyun. Pisen kestaneleri kenara aldiktan sonra geri
domatesleri ortadan ikiye bdllp tuz, karabiber ve zeytinyadi ile marine edip bes dakika firinlayin. Bir tutam
feslegen ve iki yemek kasigi zeytinyagdini blenderdan gegirin. Avokado ve kestaneyi plre héline getirip tuz ve
karabiberle tatlandirin. Tabaga feslegen sosunu dékiip tzerine de firinlanmis domatesleri, peyniri, kestane
puresini, tarhana cipslerini, feslegen ve zeytinyagini sirasiyla ilave edip yemeginizi servise hazir héle getirin.
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