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FIRINDA KESTANELI PAZILI MANTARLI KREP DOLMASI

Krebi igin:

3 adet yumurta

1.5 su bardagi un

1.5 su bardagi sit

100 gr eritiimig tereyad!
yeterince tuz

I¢ Harci Igin 1demet pazi yapragi
1 adet tavuk gégsi

1 adet sogan

4 dis sarimsak

150 gr kestane mantari
yeterince tuz

1 tath kasigi karabiber

2 yemek kasigi tereyagi
Sosu Igin:

1 kase biberli domates sos
1 tutam fesle@en

Tuz

1 tath kagigi karabiber
Uzeri Igin:

1 su bardagi Kasar peynir rendesi

Yumurtalar karigtirma kabina kirin. Uzerine siitii ve tereyagdi ekleyerek girpin. iyice kariginca lizerine ununu ve
tuzunu da ekleyerek ¢irpin. Krep tavasinda sana yaginda iki tarafli pisirin. Diger tarafta i¢ harci igin, sogan ve
sarimsagi sana yaginda kavurun. Ardindan Gzerine tavuk gégdsinu de ekleyerek biraz daha kavurun. Daha
sonra kestane mantari ve pazilarida eleyerek tuzunu ve baharatini ayarlayin. Pigen kreplerin igine bu i¢ hargtan
paylastirarak sarin. Firin kabina yerlestirdikten sonra sosunu hazirlayin. Bunun i¢in domates sosu, feslegeni,
tereyagini, tuzu ve karabiberi dograyicidan gecirin. Hazirladiginiz sosu kreplerin tizerine dokerek kasar peyniri
rendesi ile kaplayin. Onceden isitiimis 180 derecede peynirler eriyip kizarana kadar pisirin.
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