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FIRINDA KEREVIZLI KASARLI BIBER DOLMASI

4-6 adet dolmalik biber

2 yemek kagsidi margarin

1 sap kereviz

1 adet sogan

2 dig sarimsak

1,5 su bardagi piring

1 yemek kasigi tath biber salcasi
1 adet domates

4-5 dal kiyilmis maydanoz

Tuz

Karabiber

1 su barda@i rendelenmis kasar peyniri

Biberlerin agiz kisimlarini kesin, varsa tohumlari igini temizleyin, firn kabina alarak mikro dalgada 5 dk bekletip
hafif yumusatin.

Margarini tavaya alin, eriyince kerevizi, sogani, sarimsag soteleyin. biber sal¢asini ekleyin, 2-3 dk daha
soteleyin, domatesi dograyarak ekleyin,maydanozu tuzu karabiberi ekleyin.

Bu arada piring te Ik suda 15 dk kadar islanip stzilstn.

Piringle sotelenen malzemeleri iyice karigtirin.

Biber dolmalarinin igine harci paylastirin, Gzerlerini bolca kagar rendesiyle kapayip firin kabina yerlestirin.

1 su bardag@i sicak su dokdp, isinmig firinda 180 derecede 30 dk pisirin.
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