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FIRINDA KEREVIZ

3 adet kereviz

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet patates

1 adet havug

1 tath kasidi tuz

100 gram rendelenmis kasar peyniri
2 dis sarimsak

1/2 demet maydanoz

Firini 165 dereceye ayarlayin.

Kerevizleri temizleyin ve saplarini ayirin.

Kerevizleri kiip kilp dograyin. Havug ve patatesleri de kerevizle ayni boyda olacak sekilde dograyin.
Istya dayanikli firn kabini yaglayin.

Butlin sebzeleri bir kabin i¢inde birlestirin. Tuz, karabiber ve zeytinyagiyla birbirine iyice harmanlayin.
En son dévllmuUs sarimsagi ilave edin.

Firnn kabina aromalandiriimis sebzeleri alin ve firnda 15-20 dakika pigirin.

Sebzeler yumusayinca firindan gikartin ve kasar peyniri rendesini ilave edip tekrar firinlayin.

Peynirler eriyince firndan ¢ikartip, ince ince kiyilmig kereviz saplariyla servis edin.
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