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FIRINDA KEREVIZ

Malzemeler:

1 kg kereviz

1 adet iri kuru sogan
100 gr kiyma

1 corba kasigi salca

5 ¢orba kasiJi sivi yag
1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

2 su bardagi sut

2 ¢orba kasiJi un

3 ¢orba kagsiJi sivi yag
1 tutam rende kasar

Hazirlanisi:

Kerevizler soyulur, arzu edilen sekilde dogranir. iginde limon suyu bulunan suda yarim haglanor. Bu arada
baska bir tencerede ince kiyilmig sogan yagda pembelestirilir. Kiyma eklenir, suyunu salip cekene kadar pigirilir,
salga ve tuz eklenir, birkag dakika sonra ategten alinir. Haglanmig, stizilimis kereviz firin kabina aktarilir.
Uzerine kiymali malzeme yayilir. Kig¢ik bir tencerede un ve yagd kavrulur. Unun kokusu gidince soguk st katilir,
az tuz eklenir. Muhallebi kivamina gelene kadar karigtirarak pisirilir. Kiymali harcin Gzerine gezdirilir. En son
rende kasar serpilir. 190 derece 1sitiimis firina verilir, kizarana kadar pigirilir.
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