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FIRINDA KEREVIZ MUCVERLI SOMON

4 adet iri parca somon fileto
1 tath kasidi kisnis

1 tath kasidi biberiye

Yarim su barda@i rendelenmis kasar peyniri
2 yemek kasigi yag

Yarim su bardagi soya sosu
1 adet blyUk boy kereviz

1 adet limon

4 dis sarimsak

3 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

4 dal Dereotu

4 dal Maydanoz

1 tath kasidi tuz

Baliklari varsa derilerinden ayirip yagl kagit ya da aliminyum folyo yaydiginiz tepsiye dizin ve Uzerlerine
biberiye ile kisnis serpin (higbir malzeme yoksa sadece karabiber ekebilirsiniz). 190 derecelik turbo firinda
pisirmeye baslayin (firininiz turbo degilse, ayarini yiksek isiya getirin). 10 dakika sonra baliklarin tzerine 2
yemek kasiJi yagi ve soya sosunu gezdirip, tekrar 15 dakika pisirin. Rendelenmis peyniri esit olarak baliklarin
Uzerine koyun. 5 dakika daha pisirin. Peynirler eriyip, baliklar iyice kizarinca, firindan alin. Sicak servis yapin.
Baliklarinizi firina atar atmaz kerevizi robotta kiyin (ya da rendeleyin) ve 1 limonu Gzerine sikin. Sarimsaklari
kiyin. Un, tuz, yumurta, kiyilmis dereotu ve maydanozu ekleyin. Kabak micveri yapar gibi karistirin ve kasik
kasik alip kizgin yagda kizartin. Ama unutmayin, iri micverler yapmaniz gerek! Kereviz mlcveri gabuk piser.
Altin renginde olunca ¢ikartin ve yagini stizdiriin. Servis yaparken kerevizi baligin altina koymayi unutmayin.
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