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FIRINDA KEKIKLI MAYONEZLI TAVUK

Posta Gazetesi

Yarim tavuk

1 su barda@ dogranmis mantar
1 adet patates

1 adet kuru sogan

4 corba kasigi tereyagi

1 su bardagi krema

1 cay bardagdi mayonez

1 corba kasig kekik

1 tath kagsidi biberiye

Tuz

Karabiber

1 ¢ay bardagi maydanoz
Uzeri igin:

1 su bardagi kasar peyniri

Tereyaginda, kip dogranmis sodan ve mantarlari, mantar suyunu birakip ¢ekene kadar kavurun. Tavugu kiguk
pargalara bolin. Kip dogranmis patates, mayonez, krema, baharatlar ve kavrulmus mantarlari iyice karistirarak
firn kabiniza bogaltin. Uzerini folyo ile kapatarak, 25-30 dakika 170 derecede pisirin. Uzerine kagar peyniri
serperek, kasar peyniri eriyene kadar firinlayin.
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