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FIRINDA KEKİKLİ MAYONEZLİ TAVUK

Posta Gazetesi

Yarım tavuk
1 su bardağı doğranmış mantar
1 adet patates
1 adet kuru soğan
4 çorba kaşığı tereyağı
1 su bardağı krema
1 çay bardağı mayonez
1 çorba kaşığı kekik
1 tatlı kaşığı biberiye
Tuz
Karabiber
1 çay bardağı maydanoz
Üzeri için:
1 su bardağı kaşar peyniri

Tereyağında, küp doğranmış soğan ve mantarları, mantar suyunu bırakıp çekene kadar kavurun. Tavuğu küçük
parçalara bölün. Küp doğranmış patates, mayonez, krema, baharatlar ve kavrulmuş mantarları iyice karıştırarak
fırın kabınıza boşaltın. Üzerini folyo ile kapatarak, 25-30 dakika 170 derecede pişirin. Üzerine kaşar peyniri
serperek, kaşar peyniri eriyene kadar fırınlayın.

© lezzetler.com tarif no:157263 • adı:Fırında Kekikli Mayonezli Tavuk • gönderen:Doctor • indirme tarihi:03.05.2024 - 11:46

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/firinda-kekikli-mayonezli-tavuk-vt112283
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/firinda-kekikli-mayonezli-tavuk-157263.jpg
http://www.tcpdf.org

