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FIRINDA KEBAP

800 gr. kuzu kugbasi

2 adet patlican

4 adet iri domates

5 dis sarimsak

yarim ¢ay bardagi siviyag
8 adet sivri biber
pulbiber

kekik

tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Domates, sarimsak ve patlicanlari yikayip kuruladiktan sonra bir firin tepsisine alin. Uzerine tuz ve siviyag siiriip
orta 1sili firinda pisirin. Bu arada kugbagi eti 4 su bardadi suda, suyunu ¢cekene kadar kaynatin. Suyunu ¢ekince
tereyagini ilave edip kizartin. Kizarttiginiz etlerin Gzerine kekik ve pul biber serpip sogumaya birakin.
Finnladiginiz domates, patlican ve sarimsaklarin kabuklarini soyun. Tim malzemeyi isiya dayanikli bir kaba
yerlestirin. Firindan ¢ikarttiginiz domatesin suyunu ekleyin. Kabin kapagini kapatip orta isili firinda 20 dakika

pisirin.
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