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FIRINDA KAZANDIBI

h ://www.droetker.com.tr

1 poset Dr. Oetker Kazandibi

2,5 su bardagi st

1 su bardagi krema

2 - 3 yemek kasig1 6gatilmus antepfistigi
Uzeri icin:

2 yemek kasigi toz seker

Kalip:

Dikdortgen kalip (16x28 cm)

Kalibi margarin ile yagdlayin. Firini Gst 1sitma programinda 160 ° C&apos;ye ayarlayarak isinmasi i¢in 6nceden
agin.

Kazandibi, stt ve kremayi tencereye alip orta ateste sirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca ocagi
kisin ve 3-4 dakika daha pigirin. Ocaktan alip Antep fistigini ekleyin ve karistirin.

Hazirladiiniz kazandibini kaliba yayin. Uzerine toz seker serpin. Firinin Ust katinda Uzeri kizarincaya kadar
pisirin.

Pisirme suresi: Yaklasik 15 dakika

Finndan alip oda sicakligina gelinceye kadar bekletin. Buzdolabinda 2-3 saat sogutun ve dilimleyerek servis
yapin.
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