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FIRINDA BUTUN KAZ

1 adet kaz

1 adet limon

1 yemek kasigi tuz

1 tath kasidi toz biber

1 tath kasigi karabiber

1 cay kasigi sarimsak tozu

1 yemek kasigi sut

1 cay kasigi feslegen ve kekik
1 yemek kagigi zeytinyagi

Bir giin boyunca kazi tuzlu su da bekletin.

Bu etini yumugatir. Ertesi giin ise suyu bosaltip kaz etini diduklIi tencerede 30 saat kaynatin.

Ardindan kazi ¢ikartip firin telinin Gzerine koyun.

Bir kapta zeytinyagini, sutd ve tim baharatlar karigtirin.

Limonu ortadan ikiye bolln.

Kazin her alanina sdrin. lyice strdugtnuz limon pargasini tzerine karistirdiginiz karigimi firga yardimiyla sardin.
270 derece isittiginiz firmna koyun.

Yaklasik 1 saat sonra firindan ¢ikartin.

Kaziniz sunuma hazir.
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