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FIRINDA KAYMAKLI DIL

2 kaslk margarin

160 gr Dil

1 adet havug

1 adet kereviz

yarim demet maydonoz
1 kasik un

30 gr krema

1 cey kasigi tuz

2 kaslk kaymak

Yikanan dil kisik ateste 2 [?] 3 saat kaynatilir. Haslanmis dil tencereden ¢ikarilip soguk suya atilarak soyulur ve
dilimlenir. Ayri bir kapta az margarinde ince dogranmig sebzeler bugulanir. Un katilarak bir iki karistirildiktan
sonra krema eklenir dnceden isitiimig firinda 10 dakika pisirilir kaymak ve maydanoz serilerek servis yapilir.

Fotograf "buz adam" tarafindan goénderildi. 03.04.2015
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